| PSTROSI TATARAK |

| 4 porce | 10 min | 20 min priprava

320 g pstrosiho filetu
1 mala Salotka
5 susenych rajcat
dle chuti kapary
hrstka hladkolisté petrielky

1liicka dijonske horcice
4liice olivového oleje
1l7ice worcestrové omacky
60 g parmezanu
sil, pepf

Maso nakrajime na malé kosticky. Nakrajime i suSené rajce, Salotku a kapary dle chuti. Dle pridame
petrelku,horcici,olivovy olej,worcestrovou omacku, ale nesolime. Zamichame a podle chuti pripadné
dosolime. Opeceme tousty na panvi s olivovym olejem a dozlatova opecenym cesnekem nakrajenym

na platky. Posypeme nastrouhanym parmezanem.

Dobrou chut!!!
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